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구분 포스터 번호 논문제목 저자명(교신저자*) 소속

최우수상 FN-5
Sauerkraut(fermented cabbage) 발효 중 소금 농도에 

따른 미생물 및 물리·화학적 품질 특성의 변화
지혜인, 이승현, 김다미, 김경희* 덕성여자대학교 식품영양학과

우수상1 FN-11

Association between use of nutrition labels and risk 

of chronic kidney disease: a cross-sectional study 

of Korean National Health and Nutrition Examination 

Survey (KNHANES) 2007-201

Jonghee Kim1, Joanne F. Dorgan2, 

Hyesook Kim3,4, Oran Kwon3,4, 

Yangha Kim3,4, Yuri Kim3,4, 

Kwangseok Ko3,4, Yoonjung Park3,4, 

Hyesook Park4,5, Seungyoun 

Jung2,3,4*

1Department of Clinical Healthcare, Ewha Womans 

University, Seoul, Korea
2Department of Epidemiology and Public Health, 

University of Maryland School of Medicine, Baltimore, 

USA 
3Department of Nutritional Science & Food 

management, Ewha Womans University, Seoul, Korea
4Graduate Program in System Health Science & 

Engineering, Ewha Womans University, Seoul, Korea  
5Department of Preventive Medicine, School of 

Medicine, Ewha Womans University, Seoul, Korea  

우수상2 FS-6
잘트만 은유추출기법을 활용한 레스토랑 간편식(RMR) 

소비자의 공유개념도 분석

김상수1, 임선구1, 강상진2, 전혜경3, 

최승균3, 홍완수3

1상명대학원 외식영양학과, 2농업회사법인(주)에이라이프2, 
3상명대학교 식품영양학과

우수상3 FN-10
효과적인 학교 영양상담 프로그램 구축을 위한 

중·고등학생의 영양상담 현황 및 요구도 조사
이경원1, 나예슬2, 오지은3,*

1한국교원대학교 가정교육과, 2KC대학교 식품영양학과, 
3이화여자대학교 신산업융합대학

우수상4 FS-2
생육기간이 다른 갯기름나물 분말을 첨가한 인절미의 

품질특성
허이재, 정현숙* 순천대학교 조리과학과

우수상5 FS-1
발아 및 발효처리 현미 sourdough를 첨가한 식빵의 

품질 및 노화 특성
정희남, 송은* 순천대학교 조리과학과

우수상6 FC-2 애호박 신선도에 대한 소비자 인지 평가 정유진, 임홍구, 권성원, 박아름* LG전자

우수상7 FC-3 파프리카 신선도에 대한 소비자 인지 평가 박아름*, 정유진, 임홍구, 권성원 LG전자

우수상8 FN-4
Effect of Blanching Conditions on Qualities and 

Nutritional Characteristics of Carrot

Hye-Eun Woo, Eun-Seong Go, 

Jin-Seong Kim, Ji-Hye Chu, Jin-Hee 

Choi, Hae-Yeon Choi*

Dept. of Food Service Management and Nutrition, 

Kongju National University


