
(사)한국식생활문화학회
The Korean Society of Food Culture

 수신자 :  사)한국식생활문화학회 회원님 귀하

(경유)  

 제  목 :  제 77차 공동 춘계학술대회 개최 안내

  사)한국식생활문화학회 회원님의 건승하심을 기원합니다.

  한국식생활문화학회와 농어업·농어촌특별위원회에서 [과거의 한식, 현재의 K-food, 미래를 논

하다]를 주제로 제77차 공동 춘계학술대회를 다음과 같이 개최합니다. 순조로운 진행을 위해 사

전등록을 받고자 하오니 다음에 기재된 등록 URL을 통해 사전등록 및 초록 신청서를 접수해주시

기 바랍니다. 

  포스터 발표를 희망하시는 회원께서는 사전등록 후 별첨의 논문초록 작성지침서를 참조하시어 

E-mail (foodculture@food-culture.or.kr)로 제출하신 후 반드시 사무국(010-6369-6955, E-mail)

으로 확인하여 주시기 바랍니다. 회원 여러분의 많은 참여 부탁드립니다.  

- 다  음 -

      1. 주    제: 과거의 한식, 현재의 K-food, 미래를 논하다

      2. 일    시: 2024년 05월 10일(금), 13:00~17:40

      3. 장    소: 서울대학교 호암교수회관 무궁화홀

      4. 등록안내

구분 사전등록 현장등록

기간 4월 15일(월)~5월 2일(화) 자정 5월 10일(금)

등록비

회원 4만원 5만원

학생 3만원 4만원

비회원 5만원 6만원

등록URL https://forms.gle/AEMumY69apDKfWok8

납부계좌 신한 100-031-323667 [예금주:(사)한국식생활문화학회]

       - 본 학회 회원 중 금년도 학회비 미입금자는 비회원으로 신청가능

       - 환불가능일은 5월 2일(목)까지

       - 메일 누락으로 인한 등록취소방지를 위해 매주 학회 홈페이지 공지사항을 통해 참가확정



  
(사)한국식생활문화학회장 조 우 균

총무간사 : 전소영 총무이사 : 오지은(이화여대) 회장 : 조우균(가천대)

한식문 2024-04-11 날자: 2024-04-11

우) 04376 서울시 강남구 테헤란로 25길 20,역삼벤처텔 712호  / www.food-culture.or.kr

휴대전화 : 010-6369-6955 /foodculture@food-culture.or.kr

자 명단(성명, 소속) 공개

       - 학술발표자료는 인쇄본이 아닌 USB로 제공되오니 필요 시 개인별 전자기기 지참

       - 사전 등록 시 식사(석식·기프티콘 택 1)가 제공되며, 추후 등록 마감 후에는 변경할 수 없

음 

   

      5. 포스터 초록 접수 안내

       - 접수기간 : 2024년 4월 15일(월)~5 월 2일(화) 자정 

       - 논문초록작성 지침서를 참고하여 포스터 초록과 초록제출서를 학회 메일로 제출

       - 메일오류로 인한 초록누락 방지를 위해 매주 학회 홈페이지 공지사항을 통해 초록접수 대

표자 명단(성명, 소속) 공개       

      6. e-포스터 제출 방법 및 온라인 포스터 전시 안내    

       - 제출기간 : 2024년 4월 15일(월)~5 월 2일(화) 자정 

       - e-포스터작성 지침서를 참고하여 PPT파일 및 MP4로 제출

       - 포스터는 온라인 학술대회 중 실시간으로 게시되며, 행사종료 후 우수 포스터 시상 진행

       - 시상자 e-포스터와 명단은 학회 홈페이지에 게시

첨부 1. 제77차 공동 춘계학술대회 프로그램

첨부 2. 논문초록 작성지침서

첨부 3. e-포스터 작성지침서

 



첨부1. 한국식생활문화학회 제77차 공동 춘계학술대회 프로그램

□ 주제 : 과거의 한식, 현재의 K-food, 미래를 논하다

□ 일시 및 장소 : 2024년 5월 10일(금), 서울대학교 호암교수회관 무궁화홀

□ 식순 및 주요 내용 (총 5시간 소요)

□ 주최기관: (사)한국식생활문화학회, 농어업·농어촌특별위원회

□ 후원기관: 유미특허법인, 미국피스타치오협회, 파워북

시  간 발 표  및  내 용 비  고

Session 1. Opening Session

13:30~13:45

(15분)

개회사: 조우균 학회장(가천대)

축  사: 장태평 위원장(농어업·농어촌특별위원회)

환영사: 장판식 학장(서울대학교 농업생명과학대학)

사회: 오지은

   (이화여대)

13:45~14:10

(25분)

발표1: 국내 식품산업의 수출 현황 및 글로벌 동향

발표자: 한국농수산식품유통공사 김서령 처장
14:10~14:25

(25분)

발표2: 김치의 수출시 해외 현지화를 위한 전략

발표자: 세계김치연구소 서혜영 산업지원연구단장

Session 2. Plenary session

14:30~15:05

(35분)

기조강연: 한식의 글로벌 진출을 위한 정부 정책 및 지원 

발표자: 농림축산식품부 양주필 식품산업정책관
15:05-15:15

(10분)
 Q & A 및 사진 촬영 

Session 3. Industrial session

15:15~15:40

(25분)

발표3: 한식의 글로벌화를 위한 산업계의 노력 I (안)

발표자: 삼양식품 식품연구소 이병훈 소장 
15:40~16:05

(25분)

발표4: 한식의 글로벌화를 위한 산업계의 노력 II 

발표자: CJ 제일제당 이소민 박사

16:05~16:30

(25분)

발표5: 해외 한식당의 현황 –도쿄, 뉴욕, 파리

발표자: 블루리본 서베이 김은조 편집장

16:30~16:40

(10분)
휴식 및 포스터 발표

Session 4. Academic session

16:40~17:05

(25분)

발표6: 전통식품 소스산업의 통계분석을 통한 수출 활성화 전략

발표자: 세종사이버대학교 이희열 교수 

17:05~17:30

(25분)

발표7: 지난 10년간 시기별 K-food에.대한 인식변화

발표자: 안산대학교 이경란 교수

17:30~17:40 시상식 및 폐회



첨부2. 논문초록 작성지침서

논 문 초 록 작 성 지 침 서

※ 주저자 또는 교신저자 중 1인 이상이 학회에 등록되어야 초록접수가 가능합니다.

※ 작성지침을 엄수하여 주시기 바랍니다. 

1. 제출 안내 

 가. 제출기간 : 초록 및 e-포스터(PPT) 제출 마감일은 5월 2일(화) 자정 으로 기한 일을 엄수하여 주시고, 

초록 신청은 네이버 폼으로 접수 후 초록(hwp) 파일은 

E-mail(foodculture@food-culture.or.kr)로 제출하시기바랍니다.

메일오류로 인한 초록접수누락을 방지하기 위하여 매주 학회 홈페이지 공지사항을 통해 초록

접수 대표자명단(성명, 소속)을 공개합니다.

번호는 초록접수 완료 후 일괄적으로 통보하며, e-포스터 PPT 파일 제출 시 파일명을 ‘논문

명_교신저자(주저자)명’으로 하여 제출바랍니다. 

 나. 유의사항 : 초록 접수 신청서를 네이버 폼으로 제출 후, 초록작성지침서에 의거하여 e-포스터 PPT파일

을 기한 내 제출해야 최종 제출이 완료되며, 미제출시 접수가 거부될 수 있음을 안내드립니

다.

 다. 접수번호 안내 : 논문 초록 접수 마감 후 홈페이지 및 메일로 일괄 공지

2. 초록 작성 지침

가. 편집용지 및 본문크기 - 용지크기 A4, 본문크기 가로 15cm, 세로 22cm  

나. 글자모양 - 글씨체 : 굴림체    - 제목 : 12 (진하게)

              - 저자 및 소속 : 9(보통)    - 본문 : 9(보통)

다. 문단모양 - 정렬방식 : 제목, 저자 및 소속, 본문 모두 가운데 정렬

              - 줄간격 : 130%    - 자간 0%

라. 기타사항 - 저자표시에서 교신저자(Corresponding Author)에 * 표시를 한다.(예문참조)

- 첫줄에는 제목을 기재한다.

              - 한 칸 내리고 저자 및 소속을 작성 후, 한 칸 내리고 본문을 작성한다.

- 영문 제목을 사용할 경우 저자, 소속, 본문을 영문으로 통일한다.

- 영문 제목은 전치사, 관사, 접속사를 제외한 단어의 첫머리를 대문자로 쓴다.

마. 학회제출자료 : 논문초록 1부    

15 cm

22 cm

Natto와 유사한 생청국장 제조에 관한 연구

박신인*. 경원대학교 식품영양학과* 

소원콩(소립 황색콩)과 Bacillus subtilis를 이용한 생청국장을 제조하기 위하여 생청국장 발효 및 후숙 기간별로 아

미노태질소, 암모니아태질소, pH, 총산, 총당, 갈색도 및 생균수 등의 품질 특성을 조사하였다. …………………
.

.

.

.

.

.

.

.

.

……………………………………………………………………………..제조를 위해서는 소원콩에 Bacillus subtilis 균주

를 접종한 후 40℃에서 36시간 발효시킨 다음 4℃에서 48시간 정도 후숙시키는 것이 가장 적합한 것으로 나타났다. 

예 문


